
                                                                                

*Can be cooked to order. Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of food‐borne illness. 

Beginnings 
Schuler’s Barbeque Meatballs          Jumbo Gulf Shrimp Cocktail 
A famous tradition | 8.00            With lemon cocktail sauce | 10.95 
 

Schuler’s Classic Swiss Onion Soup        Chef’s Daily Soup Selection  
Crusted with melted Swiss and Parmesan cheese | 6.00  Made fresh daily | 5.00   
                         
Fresh Avocado Bruschetta          Schuler’s Seafood Chowder       
Tomatoes, avocado, garlic and herbs with balsamic vinegar,  Shrimp, scallops, clams, potatoes and corn | 6.50 
olive oil, and goat cheese on toasted baguette | 8.00  Served in a multi‐grain bread bowl | 8.95 
 

Daily Luncheon Specials 
Includes a basket of Schuler’s own fresh baked breads, Heritage Cheese Spread, and wheat crackers 

Add a Classic Schuler, Fresh Market or Caesar Salad for 2.50 
 

Schuler’s Classic Roast Prime Rib of Beef *  American Spoon Maple BBQ Chicken 
In the English tradition.  Natural au jus, Yukon gold potatoes  Chargrilled, garlic redskin mashed potatoes, chef’s 
and chef’s vegetable.  End cuts may be available | 16.95    vegetable, and topped with crispy fried onions | 12.95 
   
London Broil *  Lake Superior Whitefish 
Marinated in apple juice, soy and fresh ginger, with au jus  Dusted with seasoned flour and sautéed with butter, white 
sautéed button mushrooms, garlic redskin mashed potatoes  wine, capers and lemon or oven‐broiled, basted in citrus 
and chef’s vegetable | 13.45  butter, Yukon gold potatoes and chef’s vegetable | 13.95 
 

New England Braised Pot Roast  Salmon au Poivre 
In a bordelaise wine sauce, garlic redskin  Marinated then drizzled with honey and topped with a hint of 
mashed potatoes and chef’s vegetables | 13.75  peppercorns, oven roasted, with buerre blanc, garlic redskin 
  mashed potatoes and chef’s vegetable | 13.95 
House Sirloin *   
Grilled certified Angus, seasoned butter and crispy fried onions,  Fish and Chips 
garlic redskin mashed potatoes and chef’s vegetable | 15.45  Beer‐battered Atlantic cod, fries and tavern slaw |12.45 
   

Classic French Quiche           Old Fashioned Chicken Pot Pie 
Fresh ingredients hand selected daily, baked in a light custard,  Peas, carrots, celery and root vegetables, simmered in a        
fresh fruit accompaniment | 11.95          savory gravy and topped with a flaky puff pastry crust | 13.95 
 

Spinach and Ricotta Ravioli    M-Fit Healthy Dining Program   North Atlantic Salmon Cakes  
Robust tomato sauce, fresh basil and shaved Parmesan | 12.45  with artichoke tartar, fries and tavern slaw | 12.95 
 

Salads                Sandwiches 
Chicken Salad and Fresh Fruit          The Schuler Black Angus Burger with Fries 
Roasted chicken with low‐fat mayonnaise dressing | 11.95    Bleu, smoked Gouda, Gruyere, bacon or mushrooms|11.00 
                 
Soup and Fresh Market Salad          Classic Grilled Reuben Sandwich with Fries 
Chef’s soup of the day and a fresh market salad | 9.95    Corned beef, sauerkraut, & Swiss cheese piled on dark rye 
                with Thousand Island dressing |11.95 
Nut‐Crusted Walleye on a Spinach Leaf Salad       
Spinach, strawberries, & pineapple, bacon‐mango dressing | 13.95  Bistro Chicken Sandwich with Fries   
                Grilled and topped with smoked gouda, avocados, tomato,   
Grilled Breast of Chicken Salad          baby greens & salsa verde on house‐made focaccia | 11.95 
Mixed greens with mandarin oranges, chopped egg, cheddar     
cheese, black olives, vegetable garnishes and chicken | 11.95    Deli Sandwich with Pub Chips 
                Choice of chicken salad, sliced ham or oven roasted turkey 
Smoked Chicken and Spinach Salad        with lettuce and tomato on our fresh house‐made bread 
Spinach, greens, candied pecans, red onion, sun dried tomatoes  Full sandwich |10.95  Chef’s soup and half sandwich | 10.95 
and goat cheese with warm bacon balsamic vinaigrette | 11.95   
                Prime Rib Po’Boy with Fries 
Fresh Market Salad            Shaved prime rib on ciabatta, white cheddar, smoked gouda, 
Baby greens, Michigan cherries, pine nuts, red onion, and    roasted peppers, onions, greens & caberet aioli | 12.95 
Parmesan with balsamic vinaigrette | 5.00         
                New England Bay Shrimp and Crab Melt 
Classic Schuler Salad            Seafood salad, Havarti dill, broiled and served open face 
Mixed greens, cucumber, tomato, prosciutto, black olives, Swiss and  on a toasted English muffin, with tavern slaw | 12.95 
bleu cheese with creamy garlic dressing | 6.00       
                Grilled Vegetable Sandwich with Pub Chips 
Caesar Salad              Portabella mushroom, bell peppers, zucchini, eggplant   
Romaine, croutons, & Parmesan, Caesar dressing | 5.00    onion, lettuce, feta, and chickpea hummus on naan | 10.95 


